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Q/MS 32-_2016

曰
亠刚

本产品主要用作造纸工业表面施胶剂。不得用于食品工业。

本标准代替吖MS32—⒛13《 SP△木薯变性淀粉》。
本标准与吖MS32—⒛13相 L匕 ,除年度做更新修改外内容上无差异。
本标准由广西农垦明阳生化集团股份有限公司总工办提出并归口。

本标准起草单位:广西农垦明阳生化集团股份有限公司。
本标准主要起草人:周温建、王福标、黄玲甫。
本标准所代替标准的历次版本发布情况为 :

Q/MS 32——2001、  Q/Ms 32——20o5、 Q/MS 32——2008、  Q/MS 32——2010、 Q/MS 32——2013。
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Q/Ms 32··2016

sP丁1木薯变性淀粉

1 范 围              ∷  ∶  ∷        ∷  ∷

本标准柳定了 s卜1木薯变性淀粉的要求、试验方法、检验规则、标志(包袅(运输`贮荐 :
本标 准 适 用于 以木 薯淀粉 为主 要 原料 ,经 过 调米 )反应 、洗 涤 、脱 水 、干燥 、筛 分等 工岸加 工钿戚
的变性淀粉。本产品主要用作造纸工业表面施胶剂。

2 规范性引用文件             ∷

下列来件对于本文件的应用是必不可少的:凡是注甲期的引用文件,仅所注∷日期的版本造角手本文

什p丹是不注日期昀弓丨用文件:萃最新版本 (包括所有的修改单)适用于本文件。    ∷  ∷
G吖T191包 装储运 图示标志 ∷     ∷  ∷ ∷ ∷
m/T66:2分 析实验室角水规格钔试验方法

∷

∷ m〃 卩170数缜修约规则与獗 限数值的表示和判定  :                ∷

GB″ 22427∶ 1淀粉灰分测定
∞/T224”.4淀粉斑点测定          ∷                 ∷

GB/T2⒛27.5淀粉细度测定                          ∷

∷0β/T2淝27.6淀粉白度测定
GB/T22427.1⒍ 淀粉及其衍生物氮含量测定
Gβ/T叼 309=业 玉 米 淀粉    ∷   ∷

△ F10m 定曩 包 装 商 品净 含量 计量检 验规灿            ∷∷

国家愿晕耸督检验检疫总局令 (⒛Os)第佑号 定量包装商品计量监督管理办法

3 要 求 ∷ ∷ ∷        ∷ ∷ ∷ 
∴       ∶

31缈羽 ∷∷        ∵
∷ 白色粉末δ          ∷     ∷

0;2 理 化 指 标

∷

       ∷ ∷     
∷               ∷

∷∷怦
符食零Ⅱ 申哪定?∷    ∷ 

∷
 ∶ ∶           ∷      ∷

∴  ∷  ∷ ∷        表1 理化指标              ∷

’̂̀
廾

ˇ
`
 

●

项 目 匕
日 标

细度 (0.15∷ mm分样筛通过率),% ≥95.0

白度,% ≥≥85.o

斑点,个/cm ≤5.o

水分,% ≤≤15,o
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表 1【续 )

项 目 指 标

灰分,% ≤ 1.0

pH值 (1溉 淀粉 乳 ) 6.Cl亠△8∶ 5

粘 度
(6%,5⒌ ℃ ),mPa· s ⒉0^△80

取代度 GD o∷010oˇ 0.020

Q/Ms∷ 32△—20丬 6

3.3 净 含 量  
∷
  ∷   ∷   

∷

  ∷    ∷ ∷   ∷ ∷∷ ∷△ ∷ ∷ ∴ ∷  ∷
∷ ∷ ∷

∷∷产点停含皇粽注釉充卉短缺量应存查k走量苞栾商奈艹堇蓝叠謦埴苏珐,∷ k甾豪庶堇蓝叠谥验磕蔗

∶耻:r∴ F∶⒎l?∷ ∷

=∷

∷∷∷∷∷∷∷∷∷∷∷∷
∶                   

∷   ∷ ∷ ∷

∷

 ∶
∶
∷
=      

∷      ∷

∷   ∷
∷
∷ ∷ ∵ ∷.∷ ∷ ∷∵∷

∷
∷

4.1 
一
般规定           ∷   ∶

   ∷∷
∷
∷
∷∷
∷∷∷∷Ⅱ∷∷∷

ˉ
∷∷∷∷∷

∷
∷ ∷
∷∷∷

∷∷虍尹歹衤呤||呤产尽衤~南扣分菥屮Ⅱ
^卒

竹0Ⅱ

^Ⅱ

||Ⅱ丰终水痧呤∷∷∷∷
∷
 ∶

|∷
∷ ∷

∷

∷
∷
 ∷

∷  ∶
  ∵ ∷∷ ∷∶  ∷

⒋2外观 :  ∴  ∷∷
∷∷  ∴
    ∷ ∷  ∷ ∷∷∷∷∷∷∶∷∷∷∷∷ ∷∷∷∷∷∷∷   ∷    ∷    ∷

∷ 目视法检查:  ∷∷ ∷     ∷

4,0∷ 细度
:   

∷ ∷ ∷∷ ∷∷ ∷ ∷ ∷∷ ∷

∷∷按 GB/T”匆7。 s的规走进行∷其中分样筛孔笮

灿良 ∷∷ ∷
∷∷∷∷∷∷∷∷∷∷∷∷

∶               .   ∷     ∶   ∷

∶ 按 GB/Ti扭 zz。 o曲规 走钰 行 : ∷∷∷∷ ∷∷∷

∷
∴
∷ ∶
∷∷ ∷∷  ∷∷   

∷
      ∷       ∷  ∷

∷  

∷ ∷  ∷∷

4.5∷ 斑 点

∷
∴          ∷  

∷ ∷

  ∷∷  ∷ ∷ ∷ ∶     
∶
  ∷ ∷  ∷∴ ∷ ∷ ∷∷

按 ∞/T”|7.诬的扭定详行:  ∷ ∷ ∴∷∷∷ ∷ ∷∷ ∴  ∷ ∵  ∷∷ ∷∷∷∷∷∷∷∷

扌。。 汆 芬∷
∷
∷  ∷ ∷      

∷
∷∷
∷- ∷    ∴    ∷ ∷ ∶∶∷ ∷∷∷ ∷ ∷

∷ ∷∷∷ ∷ ∷∷∷∷ ∷∷ ∷∷∷∷∷∷
∷

 按∷GB/T山309中 4.3△ 的规 定进 行 。∷     ∷      ∷∷
∷
∷ ∷∷ ∵ ∶∷∷

∷∷
∷
∵∷

Ⅱ   
∷

     ∷      
Ⅱ  ∶                                 ∷

∶ ∷  
∷
∶   ∷

∶
∷     

∷
∷
∷ ∷
∷ ∷

-∷

 

∷
∷

∷    ∷ -    ∷  
∷ ∶ ∷  ∶ ∷

⒋ 7∷ 灰 分 ∷∷  ∷ ∷                  ∷
∷ ∷  ∷ ∵  ∷ ∷ ∷  ∷

∷ ∷ 按 GB/忄 ” |'「 |的规 走 详 行
。        ∶     ∷ .∷ ∷ ∶∵∷∷ ∷

∷ ∷ ∷ ∷∷ ∷

Ⅱ

`i虐

:∷∷∷
∷
∷ ∴ ∷∷ ∷∷∷∷∷∷∷∷∷∷∷∷∷∷∶∷∷

1∷|觏艹∷∴∷∷∷∷∷∷∷∷∷∷∷∷∷∷
4.⒏ ⒈ 2 烧 杯 :10⒍ mL。 `∷ ∷

∷
 ∴  ∷  ∷∷

4,β

"∶

8∵ 夫平|分度倬0.0!gⅡ∷∴∷∷ ∷ ∷∷∷

4.8。 ⒓ ∷操 作 步 ∷骤

∷
 ∶  ∷ ∷

∶
∷  ∷  ∷

峋

↓

玎

丬

∷
 
 

多

弋

喁

r
'
H
‘

 

臼
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称取 Ⅱ查样∷吊,章于烧杯中`加
入 00证 水琥摔痴白 ,

读数即为样品 pH值。  ∷   ∷   ∷       
∷

49 粘 度    ∷  ∷   ∷    ∷    ∷

r           ∷ ∶            ·∴

∷     ∷∵ ∷ ∷∷ Q/Ms m—⒛ 1⒍

谣黾钣摇入乳菝|钰砬蔬毒岛厶∷乩艹

49⒈ ∷
仪 器 及 器 皿       ∷         ∷     ∷  - ∷   ∷ ∷  ∷   ∷

4^9"1∷ 电动搅拌器:转速可调节。                  ∷∷   ∷ ∶∷ ∷
4=0i? 冷凝管:  =     ∷     ∷ ∷  ∷    ∷   ∷∷∷  ∷∷
4,9i3 三 口 烧 瓶 :1ooo mL。           ∷         ∷ ∷∷  

∷ ∷ ∷  ∷∷

4Ⅱ 9,14 温 度 计 :量 程 0℃
~1oo℃

。           ∷     ∷ ∷ ∷ ∷  ∷  
∷

∷                       ∷           '∷
⒕ 91:5 水浴锅。

∷        ∶   ∷         ∷     ∷

49.1∶
ρ 天 平 :分 度 值 0.OO1g。      ∷    ∶  ∷

 ∷         ∷  ∵ ∷

4.917 Bro咚 fie1-RVDⅤ 丬 粘 度 计 。 ∷                     ∷   ∷

49川 8 烧 杯 :500mL。                        ∷     ∷

4∶ 9∶ 2 操作步骤

∷准确耶取试梓 -干基冫∷36g(精确至⒍ ig^∶ 用水配制咚度为6%的淀船乳6Ⅱ 查∴叠于三山娆瓶艹∫
仵 /l【浴筇屮加热芳启动电动搅抨器|从室愠开始永浴加热 ,加热过程中必须进行冷漆∷EnIl沉 ,∷待糊液卉瘟
罕por时 ,在此条件下保湿sO mih,然后把糊液倒入烧杯中,用冷沓浴冷却糊疼至 05Ⅱ ,扁 βroo艹Fieid
R”
⒈F型杜度计、⒛ 转子在转速为 i∞ r/血 n条件下测定糊液 55℃ 时的粘度 :∷

∶
观蔡显示赓上转矩

读数|如界竹矩小于Ⅱ♀%,则熬用 1#转子在同等条件下测定粘度。    ∷ ∷∷ ∷∷   ∷

4∶ 10 
取 代 度 ∷ ∷

∷

  ∷ ∷ ∷            
∷  ∷

  ∷ ∷∷  ∷
∷ ∷
∷
∷ ∷

∷ ∷

∶            ∷                                               
∷
   ∷          ∴    ∷

4∷ 10,1 氮 含 量 的 测 定 ∷                 
∷  ∷   ∷  ∷   ∷

∷ ∷

按 GB/T2扭 27△ 0测 定 试 样 中 的 氮 含 量 。       ∷
∷ 
∷
    ∷   -      

∷

4:10.2 分 析 结 果 的 表 述         ∷
     ∷     

∷           ∶

∷

∷

∷

∷                                   ∷   ∷              ∷       ∷      ∷ ∴

取代度∷犭 按 (D式计算:         ∷ ∷∷∷        ∷ ∵  ∷∷ ∷
∷   ∷  ∴           162火 (//-凡 )                ∷∷

⋯ · ⋯ · ¨ · ¨ ·

:¨
· ¨ ¨ · ¨ 。

Ⅱ
。
Ⅱ
。 ¨ · (1)

本⒋∷∷∷     l钅 :?∵⒎
·卩
I{午呷∷

〃丁
ˉ
试样 中冢 昀含量 ,单位 为克每苜克 (g/10og)∶

∶弼^丁 愿淀粉 (空白)氮的含量 ,单位 为克每百克 (∶g/100g)

∷ 162——葡萄糖残基相对分子质童 ;

∷ 14∞tˉ 经过 取代 度 计 算 公 式运 算得到 的薮值 ;

△51∶ 0——季铵基相对分字质量。         ∷

5∷ 检 验 规 则 :∷
∷ ∷  ∷      ∷  ∷ ∷ ∷

 ∷   ∷

51 批 次    
∷           ∶

               ∷       ∷ ∷∷  ∷

∷
                                                                   ∷ '

∷                       ∷                                    ∶          ∶

同△灿愿料、同
△生产日朋

`周
△生产班∷次、同

⊥
奎产线生|的苞囊莞谅莳高|盖礻i∷尚工巯榕|

品 为
工
组 批 。        

∵

   ∷  ∷         
∷  ∷ ∷  ∷

   ∶  ∷∷ ∷

厶
2
亻

△

∷  
 

∷艹

k
ι

ι
l
亻

`
J
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∷       ∷  ∷        
∶ ∷
∷  j    

∷                 ∷
 j  ∷

∶ ∶          ∷    ∷ ∷  j  
∷∷ ∷     

∷

      Q/Ms 3ε
⊥ -201-

∷

  02 坤 祥  ∷
-   ∷  ∷ ∷ ∷ Ⅱ

∷ ∶   ∷ ∷ ∷
∷∷
∷
∷
∷  ∷∵   ∷ ∷   ∷

∷
 ∴ ∷

∷         
∷
    ~        ∷  ∷

∷    ∷
 ∷         ∷             ∶ ∷

∷     参
烬
GB〃 |23∞ 中 仕△ 的 规 定 进 行 q∷    ∷ ∷ ∷ ∶   ∷  

∷
   ∷       

∷

∷  53 出 厂 检 验 ∷ 
∷
 ∶     

∷  ∷ ∷   ∷

  ∷ ∷   ∷ ∷   ∷ ∷∷      ∷

∷    每 弘 产 品 出 厂 均 应 进 行 出 厂 检 验 :。 出∷厂 检 验 项 自为 第 3章 全 部 要 求 。 ∷ ∷    ∷  ∷ ∷

ˇ  ∷    54 判 定 规 则           ∷
∷

∷     ∷    ∷
∷          ∷

ˇ
    541∷ 质 量 指标 合格 的判 断 ,采 用 G夕⒈ 8∶⒛ △⒛ ⒅ 中的

“
修 约值 比较 法

”
。      ∷   ∷

∷  5∶ 42 检验绮果全部项目符合本标谁要求时|则判该产品合格:如果检验中有⊥项指标木符杳本棕癃
∷  要求时,应加倍抽样进行复检,复验结果如果卿有不符食标准覃求的项目,则判产品为不合袼:

6 标志、包装(运输、贮存       ∷∷         ∷  ∷

∵∷畔袋执铺噼固的标志,期蓉酿
犁唇臀-裙浦栌帛飞薯建0f讠屮豪∷∷∷∷

∷
生产甲期、保质猢

、
伞
业名称及地牡°外包装储运囟

`⒍2鲽     ¨
∷ ∷∷∷∷∷∷∷ ∷

∷∷∷∷ ∷∷
∷∷∷∷∷∷
∷

`

6∶
⒎
1 外层采崩全新聚丙烯纺织袋 ,经复膜处迫 ,∶ 内居衬拿新幂 zL烯膜 (低压膜 ),两层包装 。

∷
∷
∶ ∷  .

6∶ 22 每镎诤含晕∷纬 kg?或根据用户要隶而走 P∷   
∷                      J

∷                    ∷∶  
∷
∷  ∷             ∷ ∷  ∷

6~3 运 输 ∷     
∷  ∶
              ∴ ∷  ∷

∷  ∷ 
∴
 ∷ ∷     ∶  丿

∶运输设客应△燥∷清诰,不得和嵌发姐烈气味与有毒或不涪饧漉查袅适∵甚输遮|要汆钰室刂法斋∷∷ ∷
∷∷∷

防 湿 1i防 潮 。     
∷
∷
∷∷ ∷   

∷
                  ∷       ∷  ∷

   ∷

6·

÷ 贮饣
∷
∷
∶∷
∷
∷∷∷ ∷

∷∷∷ ∷Ⅱ∷ ∷ ∷∷∷         -∷  ∷   ∷  ∷   ∷
∷
  ∷ ∷

∷ 贮存场所应保持清洁1∷ 干燥←逋风∷地亩应肴垫拆以避免接触地面:不僖与宥毒扬庶氪其施肴异诔
: 
∷∷

∷ 物 质 混 合 堆 放 。∷ ∶ 
∷ ∷  ∷ ∷ ∷ ∷∷  ∷                    ̄ 

∷
      ∷

65 
烬厣那∷   ∷ ∷  ∷ ∷∷ ∵∷ ∷    

∷
   ∷∷

∷∷ ∷∷ ∷
∶

∷ ∷   ∷∷∷
∷
∷

在持杏I钰航走击苞查送献走在基注∵扈美莞好的情沆|∷宀品葆谣期羌斑个岿:∴∷∷∷∷∷
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