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日刂   舀

本标准产品主要用于化工行业制备AKD乳化剂,不得用于食品工业。

本标准代替 Q/llS4⒋乇 013《舡D木薯变性淀粉》∶

本标准与 Q伽S砼4—2013相比,主要差异如下 :
——理化指标中删除AKD试验指标 ;

——试验方法中删除AKD试验方法 ;

本标准由广西农垦明阳生化集团股份有限公司总工办提出并归口。

本标准起草单位:广西农垦明阳生化集团股份有限公司。

本标准主要起草人:周温建、黄玲甫、王福标。

本标准所代替标准的历次版本发布情况为 :

Q/MS 44—
—2007、  Q/MS 44——2010、  Q/MS 44-ˉ2013。
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Q/Ⅲs∷ 44∵ 2̄01∷ 6

AKD木薯变性淀粉

1 范 围                   ∷

  ∷  ∷  
∷
   ∷ ∷   ∷

∷   ∷ 
∷

本标准规定了硐 本薯变性淀粉的要求、试验方法`检
验规则、标志、包装、运输 1∷贮存。   ∷

∷∶本标准适用于以木薯淀粉为主要原料:经过调浆t反应`洗涤、∷脱水、干爆
`筛
兮等
=序
加工制戍

的变性淀粉p本产品主要用于化工行业制备AKD乳化剂: ∷ ∷ ∷ ∷∷ ∷ ∷∷ ∵∷  ∷∷∷
∷ ∶.

2∷规范性引用文件                ∷ ∷  ∷ ∷ ∷∷ ∷      ∷
∷              ∶    ∷ ∷

∷  ∷  ∷              
∷ ∷

下列文件对于本文件∷的应用是必不可少的。凡是注日期的引用文件,仅所注臼期∷的版本适用于本文

件:凡是不注日期妁引用文件,其最新版本 (包括所有的修改单)适用于本文件△ ∷  ∷ ∷ ∷
GB/T191包 装储 运 图示标∷志                  ∷

∷∷∶
∷ ∶∷ ∷∷∷∷∷ ∷

∷ GB/T6sS2分 析 实 验 室用 水 规格 和 试 验方 法     ∷       ∷∷∷
∷∷∷  

∷
∷
∶∶ ∷∷∷∷

GB/T8170数 值 修 约 规 则与 极 限数 值 的表 示和判 定         
∷
∷ ∷
∷  ∷  ∷ ∷ ∷∷

∷
cB/T22427.1 淀 粉 灰 分 汲刂定                     ∷  ∷ ∶ ∶   ∷

GB/T2丝 27,4淀 粉 亵 点 测 定                ∷ ∷ ∷  
∷

    ∷
∷

GB/T2胜
'。

5淀 粉 细 度 测 定             
∷  ∷   ∷ ∷     ∷  ∷

GB/T2⒛ 加 .-淀 粉 白 度 测 定                ∷  ∷  ∷

GB/T】 23O9工 业 玉 米 淀 粉               ∷   ∷   ∷ ∷ 
∷     ∷

 ∷

JJF10⒛ 定量 包 装商 品净 含 量 计 量裣 验规 则    ∷∷    ∷∷ ∷∷ ∷ ∷ ∷ ∷∷ ∷∷ ∷

∷  国家质量监督检验检疫总扃令 (⒛Os)第Ⅱ号∷定量包装商品计量监督管理办法  ∷ Ⅱ ∷∷ ∷
∷ ∷           ∷              ∷       

∷
           ∷      ∷∷ ∷   

∷
∷

3∷ 要 求 ∷ 

∷          ∷
   ∷   ∷    ∷

 ∷     ∷ ∷ ∷ ∷∷ ∷  ∷ ∷

3.1 外观                    ∷

白色粉末∴ ∴ ∶      
∷   ∷  ∷

⒍2 理化指标  ∷ ∷       ∷ ∷

应符合表 1的规定。           ∷  ∷

∷    ∶      ∷     ∶ 表i 理化指标

项 目
匕
日 标

细度 (0.15洫 分样筛通过率),% ≥99∫ o

自度,% ≥ 88。 o

斑点,个/c硭 ≤ 5∶ 0

水分,% ≤ 15,0
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项 目
匕
日 标

灰分,% ≤ 1,o

pH值 (5%淀粉孚1) 6,0~8.5

粘 度
(20%,25℃ ),mPa· ζ 150^△300

Q/Ⅲs 44-· 2016

表 1【续 )

3.3 净 含 量  ∷  ∷ ∷  
∷
       ∷    

∷

  ∷      ∷   
∷
 ∷ ∴

∶ 产品诤含量标注和允许短缺量应符合 《定量包装商品计量逍督管理办法》 (国家质量缉督检验裣疫
总 局 令 (2oOs)第 75号 )的 规 定 占   ∷ ∷         ∷ ∷ ∷      ∷ ∷ ∶  ∷

4∷ 试 验 方 沽 ∷ ∷   ∷         
∷ ∷      ∷

∷ ∷  ˉ  ∷  ∷   ∷  
∷∷

⒋ 1 t般 规 定 ∷∷ 
∷
            ∷      ∷

∷    
∷
 ∷ ∷   ∷

∷ 除另有说 明 ,本试验所用试剂均为分析纯试剂 ,水庳符合 GB/T6∞

'中

∷的≡级水规格。 ∷ ∷∷

⒋

'外

兢
∷
   ∷∵∷ ∷∷  ∷      ∷

∷ ∷  ∴ ∷ ∷ ∷ ∷ ∷ ∷∷ ∷
∷ ∷

∷
 目视诂检查 :∷ ∷Ⅱ ∷ ∷     

∷
 ∵∷   ∷  ∷  ∷  

∷
  ∷ ∷ ∷ ∷    ∷∷

0.3 如渣 ∷  ∷∷∷ 
∷
∷∷
∷
∷ 
∷∷ ∷∶ ∷ ∷  ∷  ∷ ∷   ∷ ∷∷∷  ∷     ∷

按 GB/T”姒⒎o的规定进行,真中分样筛孔径为 0△5俪。∷∷   ∷
∷                          ∷ ∷                  Ⅱ                                ∷

4·
0∷ 中度 ∷ ∷ ∷ ∷∷∷ 

∷
   ∷ 

∷  ∷∷ ∷  ∷ ∷∵ ∷   ∷ ∷      ∷

∷ 按 GB/⒎ ”姒7.6的规定进行。      ∷                     ∷

4∶ 5 斑 点    
∷   ∶          ∶

∷按∴GB/T匆锣7.4的规定进行ρ ∷  ∷ ∷ ∷   ∷   ∷           ∷ ∷

⒋ 6水 分 ∷  ∷            ∷  ∷                ∷∷ ∷ ∷ ∷∷

∷∷甚 -Δ冫∫ h∶。,艹∷⒋3.1的规走进行。  ∷             ∶∷ ∷∷∷∷∷∷∷ ∷

4:7 灰 分  ∷  ∷                         ∵   ∷ ∷   ∷  ∷

接 oB/i腕应|i的窥走进荇。   ∷     ∷        ∷∷∷∷∷∷ ∷∷∷ ∷∴∷

4.⒐ pH值   
∷  ∷ ∷                   

∷    ∷

∷⒋ 8‘ 1 仪 器 ∷ ∷
∷   ∷ ∷  ∶            ∷        ∷ ∷  ∷ ∷

∷

4.B,",1 精 密
pH计 。                         

∷

∷∷

⒋ 8.1∶ 2 烧 杯 ∷:】 0⒐ mL△ ∷          
∷

                  ∷  ∷ ∷

4.8.i∶ 0 天 平 :∷ 分 度 值 0,01宫 。       
∷                  ∷

4.8∶ 2 操 作 步 骤  
∷  ∷  

∷

∷   ∷ ∷∷     
∷      ∷      ∷
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∶             ∴    ∶   ∷∷   
∷
∷∷

∷     ∷  ∷  ∷∷ ∶ ∷ ∷ ∷ ∷ ∷ Ⅱ /叩9∷4← ?OiG
∶
  ∷     

∷

 ∷   
∷
   ∷       ∷  ∷

∷   称取 5g样品,置于烧杯中,加入 Ⅱ ”L水搅拌均匀,将∷电极插八乳液中轻轻搅拌均匀:pH计
∷        

∷

∷     ∷    
∷

∷  ∷        ∷     ∷
 ∴∷

读 数 即 为 样 品 p⒒ 值 。        ∶  ∷  ∷
  ∷ ∷     ∷  ∷ ∷ ∷ ∷  ∷

∷          ∷    
∷       ∷

∷

∷      ∷ ∷ ∷
∷

4.9 粘 度         ∷ ∷      
∴ ∷        ∷  ∷∷ ∷  ∷    ∷

∶                      ∷    ∷  ∷   ∷         ∷ ∷

ˉ

    4.9,1 仪 器 及 器 皿        ∷           ∷  ∷       ∷ ∷
∷  

∷

∷ 4,9.1∷ ,i 旋 转 式 粘 度 计 :blD卜 79型 第 二 单 元 测 量 元 件 ,中 筒 ,因 子
∷
为 10∶ ∶

∷
∷∷  

∷  ∷

'∴    4,9.1.2 温 度 计 :量 程 Q℃ ≈ 1Q0℃ ∶ ∷  ∷   ∷  ∷ ∷   ∷ 
∷∷ ∷
 ∷∷ ∷

¨  ∷
4.θ .1,3 水 浴 锅 。         

∷

 ∷  ∷ 
∷
∷   ∷  ∷ ∷     ∷ 

∷

 ∷  
∷
 ∷  ∷

4.9.1.4 天 平 :分 度 值 ⒐ ∷0O1g∶  ∶  
∶
      ∷       ∷   ∷ ∷ ∶  ∷

∷  ∷ 4.9.⒈ o 烧 杯 :sO0皿 L∶  ∷ ∷     ∷
∷ ∷∷ ∷ ∷∷ ∷∷∷  ∷  ∷ ∷∷ ∷ ∷∷∷ 

∷
 ∷

∷ ∷
4.θ .2 操 作 步 骤    ∷  ∷   ∷  ∶  ∷   ∷∷∶∷ ∷ ∷ 

∷∷
∶
∷ ∷ ∷ 

Ⅱ
∷∷

∷ ∷
∷

∷  ∷赫嵌钛梓玩 宫〈瘾确童 0.1查),萱竽娆耘|:准镐i口大庀。∴缸/K∶ ∷在踮汆溶艹铣冉i日孰至0⒍ -,
加盖后∵继续保温10hih,保温过程中2讪 in≈ 3缸 n搅抨|终 |傣持糊漩

^结

反|∷取|Ⅱ 洛却室
zs o∶

用1lD卜zg型旋转粘度计测定其⒛ ℃时的粘度值。    ∷ ∷∴∴∷∷∷∷ ∶    ∷∷  
∷

5 检 验 规 则                   
∷   ∷              ∷    ∷  ∷

∷          ∷ ∷      ∷∷
∷    ∷         ∷ ∷        0

5.1 批 次    ∴  ∷           ∷             ∷     ∷       ∷   ,

同一批原料、∴尚一生产白蚰、茼⊥生产斑次、筒△生产蕴生|的扈囊亮舟的向⊥品缶:∷尚⊥婉痣|∷
∷ ∷饣⒀抵∷∷∷∷

∷∷∷∷∷∷∷∷∷∷∷∷∷亻5,2 抽样     ∷        ∷    ∷

爹 照
GB/T叼 309中 ⒋ 1的 规 定 进 行 -  ∷

∷
  ∷

∶   ∷∷ ∷∷   ∷∷∷∷∷∷∷∷∷∷∷∷∷∷∶
∷
∷∷∵'

5.3 出厂检验 ∷  ∷        ∷∷∷ ∷  ∶ ∷
∷∷∷  ∷  ∷ ∷∷∷∷ ∶∷ 

∷

∷∶Ⅱ.∷ ∷  ∷ ∷

每瓶产品由厂筠应进行出广检验:出广捡验项宫另禁 o∷ 章全部胃求。 ∷∷ ∷∷  
∷   ∷

∴∷∷ ∷∷

o.4 判 走珈 ⒈ ∷∷     ∷∷  ∷ ∷ 
∷
∷∷  ∷  

∷ ∷∷

∷∷

 ∷ 
∷
 ∷ ∷∷∶ ∷∷∷∷  ∷ ∷

∶ ∷∷∷ ∷

5.4.1 质 量 指标 合格 的判 断 ,采用 GB/T8170中 的
“
修 约值 比较法

”
∶   ∷ ∷ -  ∷ ∷   ∷

⒌ 4.2∷ 检 验结果 全 部项 目符 合 本标准 要 求时 ,则判 该产 品合 格 。如 果硷 验 中宥△ 顶指 标不 符合 苯标准  ∷  ∷

妻隶时,应炯蓓抽样进行复检,复验结臬如臬仍有木狩合标准要求的项自∴则痢产扁为∷本合袼:   ∷ ∷∷∷

- 标 志 )包 装 、∷运 输

`贮
存             ∷   

∷ ∷
 ∷ ∷ ∷ ∷ ∷ ∷   

∶

 ∶ ∷ ∷ ∷  
∷

∶  
∷   ∷            ∷     ∷

∷     ∷
   ∷              ∷

∷

  ∷    ∷∷  ∷
∷
 ∷  -    

∶
∷         ∷

6.1 标志   ∷          ∶         ∷∷ ∷ ∷  ∷       ∷  ∷
∷
∷   ∷                            ∷

         =           ∷

∶   ∷
                ∶

包装袋上应有清晰牢固的标志 ,其内容包括:产晶名郄Ⅱ犁号Ⅱ注册商标1执行杯准号`狰
含量Ⅱ   ∷

生产日串t伊愿那|企业俘称尽毕艹Ⅱ秒年笨哮
运甲帘珂产牢箩肀

q:/●
屮∶_”叩中胃爹Ⅱ

∷∷∷∷ ∷∷∷∷
    ∷  ∷               ∷ ∶        ∷              ∷

6.2 包 装
∷      

∷

 ∷  ∷  ∷
∷  ∷  ∷ ∷ ∷ ∷

∷
  ∷

    ∷∷ ∷  
∷

∶  ∴

o.2,i 夕i崖菜角荃薪聚丙烯纺莰染:痉叠膜珏埴:内詹耔荃薪廉艺痛谯摭压谯9,两崖苞囊:∷ ∷∷∷ ∷∷ ∷
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Q/Ms 44-ˉ 2016

6,2,2 每袋诤含量 25kg,或根据用户要求而定。

63 运输

运输设备应干燥、清洁,不得和散发强烈气味与有毒或不洁物混合装运,运输途中要求达到防雨、
防湿、防潮。

6,4  贝±存

贮存场所应保持清洁、干燥、通风,地面应有垫板以避免接触地面,不得与有毒物质或其他有异味
物质混合堆放。

6、 5 保质期

在符合上述规定的包装、运输、贮存条件,包装完好的情况下,产品保质期为 24个月。
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